
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team

Kräftige Fleischbrühe
Fasanenravioli | Karotten und Staudensellerie

€ 7,00

Hausgebeizter Schottischer Lachs
Gebratener Dippekuchen | Senf-Dillsoße | gepickelter Kürbis

€ 15,00

Kugeln vom Eifeler Ziegenfrischkäse im Kürbiskern-Krokant
Rote Bete-Apfelsalat | marinierte Erbsensprossen

€ 13,00

Kleiner Vorspeisen- oder Beilagensalat vom Buffet
€ 5,50

Vorneweg



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team

Herbstlich „Kürbis“
Vorneweg 

Kürbissuppe mit Mango & Kokosnuss
gedämpfte Wildschwein-Tasche

€ 9,50

Carpaccio vom Eifeler Hirschrücken
Birnen-Walnussmarinade | pikantes Kürbis-Chutney | Kürbis-Brot

€ 16,00

Mittendrin 
Geschmorter Kalbstafelspitz mit Zimt-Rahmsoße

Püree vom Hokkaido-Kürbis | Romanesco-Röschen
€ 26,00

Pochiertes, mit Hechtfarce gefülltes Forellenfilet
Krustentier-Soße | Kürbis-Spitzkohlgemüse 

Schwarze Bandnudeln
€ 27,50

Geschmorte Rehkeule aus heimischer Jagd
Soße von schwarzen Johannisbeeren 

Spitzkohlgemüse | Kürbispüree | sautierte Buchenpilze
€ 31,00



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team

Ravioli mit Erbsen gefüllt, in Curry-Butter geschwenkt
rahmiges Kürbisragout | Kürbiskerne und Kürbiskern-Öl

geraspelter Eifeler Ziegen-Bratkäse
€ 20,50

Bäckchen vom Eifelrind in Spätburgunder geschmort
Spitzkohlgemüse | Serviettenknödel-Scheiben

€ 29,00

Paniertes Schnitzel aus dem Schweinerücken
Rahm-Champignons | Steakhouse Pommes | Salat vom Buffet

€ 23,00

Gebratenes Zanderfilet mit Rieslingsoße
Kürbis-Gräwes | Romanesko-Röschen

Lauchzwiebeln | rote Paprikasoße
€ 31,00

Rumpsteak vom Eifelrind (200g Rohgewicht)
Chutney von roten Zwiebeln | Steakhouse Pommes oder Dippekuchen 

Kräuterbutter oder grüne Pfeffersoße
€ 33,00

Mittendrin



Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team

Dreierlei Sorbets mit Riesling-Sekt aufgegossen
Weinbergpfirsich, Mango und grüner Apfel

€ 10,00

Halbgefrorenes von Kürbiskernen und weißer Schokolade
kleines Kürbis-Küchlein | Ingwer-Kürbisschaum 

marinierte Zwetschgen
€ 12,00

Affogato al Caffè
große Kugel Vanilleeis | Lotus Crumble | Espresso

€ 5,50
mit Sahne-Whisky-Likör (2cl)

€ 9,00

Hinterher


